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ACTA N° 175 
 

 

FECHA: San Francisco 20 de mayo del 2026. 
 

 
HORA: 14:00 – 14:15 

 

 
LUGAR: Servicio de alimentos Centro integrarte atención interna grupo 9 

 

 
TEMA: Desnaturalización de alimento (leche entera), Rotación de productos 

 

 

ASISTENTES: Manipuladores de alimentos. 
 

 
ORDEN DEL DÍA: 

 

 
1. Desnaturalización del producto 
2. Rotación de productos 
3. Cierre. 

 
 

 
DESARROLLO 

 
El día 19/05/2026, recibe visita de la profesional Carolina Reyes de apoyo a la calidad operativa 

de la secretaria de integración Social, en la cual, durante el recorrido y verificación de alimentos 

en la bodega de abarrotes, se evidencia en los estantes 2 sixpack de leche entera con fecha de 

caducidad cumplida, ante este evento, en presencia de los manipuladores se verifica la cantidad 

de producto desechado como se relaciona a continuación: 
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Proveedor: Ventas institucionales, Alimento: leche entera; Peso por bolsa: 1000 ml. Lote: 037 

S7P B5, Fecha de vencimiento: 07/MAY/2026. Se desechan 12 bolsas (12 lts) 

 

 
Anexo registro fotografico 

 

 
Ante esto, se procede a retirar del área de almacenamiento y sobre las 2:00 pm se procede a 

realizar la desnaturalización. Como manejo del producto con fecha de caducidad cumplida, fue 

descartada por medio de un vertimiento controlado al sistema de desagüe para evitar su consumo. 

 

Se realizó capacitación al personal manipulador de alimentos sobre la importancia de la rotación 

de productos como una práctica fundamental para garantizar la calidad e inocuidad de los 

alimentos. 

 

Durante la capacitación se explicó el método PEPS (Primero en Entrar, Primero en Salir), 

enfatizando que los productos más antiguos deben utilizarse antes que los de ingreso más 

reciente, ubicándolos al frente de las áreas de almacenamiento y colocando los productos nuevos 

detrás de estos. 

 

Asimismo, se recordó la importancia de verificar las fechas de vencimiento al momento de la 

recepción de materias primas y alimentos, mantener los productos debidamente identificados y 

organizados, realizar controles periódicos y retirar oportunamente aquellos productos vencidos o 
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en mal estado. 

 

También se destacó que una adecuada rotación de productos contribuye a prevenir pérdidas por 

vencimiento, reducir el desperdicio de alimentos, mantener la calidad de los productos y 

garantizar la seguridad alimentaria de los consumidores. 

 

Finalmente, se reforzó el compromiso del personal para aplicar diariamente el sistema PEPS y 

mantener las buenas prácticas de almacenamiento como parte de las actividades rutinarias del 

establecimiento. 

Cierre. 

Compromisos: 

compromisos Responsables Fecha de ejecución 

Verificación diaria de rotación 

de productos en 

almacenamiento. 

Tecnólogo de alimentos 20 de mayo del 2026. 
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En constancia de lo anterior firman: 
 
 

 

Nombres y Apellidos 
Cargo o Tipo de 

vinculación 
Dependencia Firma 

 
Justy Romero Palacio 

 
Tecnólogo de 

alimentos 

Centro Integrarte 

Atención Interna 

Grupo 9 

 

 
 

 

 
 

Elaboró: Justy Romero Palacio-Tecnólogo de alimentos Centro integrarte atención interna G9. 



 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

https://v3.camscanner.com/user/download

